
Poniższe zestawienie bibliograficzne stanowi uzupełnienie prezentacji wirtualnej „Czekolada - słodko-

gorzka przyjemność”, zamieszczonej na stronie Biblioteki z okazji Światowego Dnia Czekolady  

(7 lipca 2024 r.). Prezentuje wydawnictwa WBP w Łodzi (książki, artykuły z czasopism), zawierające 

informacje dotyczące uprawy kakao oraz czekolady w aspekcie historycznym, przemysłowym, 

kulinarnym, zdrowotnym i kulturowym. Ma ono służyć pogłębieniu wiedzy o tym najpopularniejszym na 

świecie słodkim przysmaku. 
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KSIĄŻKI 

 

 

1. BRAVO Paweł: Czekolada i kapuśniak. Felietony do czytania przy zagniataniu masy na ciasto 

albo karmelizowaniu cebuli. Kraków: „Wysoki Zamek”, 2022, 368, [3] s. ISBN 9788396339744.  

Sygn. 464908 KZ T 

2. COE Sophie D., COE Michael D.: Prawdziwa historia czekolady. Warszawa: Państwowy 

Instytut Wydawniczy, 2000, 234, [1] s., [8] s. tabl. kolor. ISBN 8306027795.  

Sygn. 345069 KZ T 

3. Czekolada. red. Ewa T. Szyler. Warszawa: G+J Gruner+Jahr Polska, cop. 2002, 64 s.  

ISBN 8389221055.  

Sygn. 362435 KZ T 

4. Czekolada. Kuszące wypieki, desery i napoje. red. Magdalena Drukort. Ożarów Mazowiecki: 

Firma Księgarska Olesiejuk, cop. 2016, 216, [8] s. ISBN 9788327449870.  

Sygn. 433275 KZ T 



5. Czekolada. Szkoła cukiernictwa. Kielce: Wydawnictwo Jedność, cop. 2022, 415, [1] s.  

ISBN 9788381444484.  

Sygn. 439823 KZ T 

6. Czekoladowy świat ciast, smakołyków i deserów. Warszawa: Dom Wydawniczy Bellona, 2006, 

256 s. ISBN 8311104298.  

Sygn. 439823 KZ T 

7. ENGELSEN Hans den: Czekolada. Ożarów Mazowiecki: Wydawnictwo Olesiejuk, cop. 2012, 

63, [1] s. ISBN 9788378446842.  

Sygn. 439558 KZ T 

8. GARBAL Łukasz: Wedlowie. Czekoladowe imperium. Wołowiec: Wydawnictwo Czarne, 2021, 

499, [4] s. ISBN 9788381913300.  

Sygn. 455177 KZ T 

9. HARRIS Joanne: Czekolada. Warszawa: Prószyński Media, 2019, 410, [1] s.  

ISBN 9788381693851.  

Sygn. BO KS0617753 DD 

10. LIS Małgorzata: Miłość, pies i czekolada. Kraków: Wydawnictwo eSPe, 2021, 393, [1] s.  

ISBN 9788382010886.  

Sygn. 460255 KZ T 

11. MCFADDEN Christine, FRANCE Christine: Czekolada. Wielka encyklopedia. Ponad 200 

przepisów. Warszawa: "Arkady", cop. 1999, 256 s. ISBN 8321341128.  

Sygn. 57//64 P 

12. NITECKA Elżbieta: Wymagania jakościowe Unii Europejskiej dotyczące wyrobów kakaowych i 

czekoladowych. Warszawa: Fundacja Programów Pomocy dla Rolnictwa, 2000, 31 s.  

ISBN 8388010220.  

Sygn. 354660 KZ T 

13. RUDZKA Teresa Monika: Czas Emila (1841-1919). Radom: „Lucky”, 2024, 382, [2] s.  

ISBN 9788367787482.  

Sygn. 469485 KZ T 

14. WENDLAND Ewa: Kawa, herbata i czekolada. Nowe napoje XVIII-wiecznej Rzeczypospolitej - 

ich wpływ na życie codzienne. Toruń: Dom Wydawniczy Duet, 2008, 314 s.  

ISBN 9788361185451.  

Sygn. 388277 KZ T 

15. ZAKRZEWSKA Agnieszka: Życie jak czekolada. Poznań: „Filia”, 2022, 395, [4] s.  

ISBN 9788382801774.  

Sygn. 466599 KZ T 

 



ARTYKUŁY Z CZASOPISM 

 

 

1. BONENBERG Krystyna: Prawda i legendy o tabliczce czekolady, „Aura”, 2007, nr 8, s. 34-35. 

Sygn. 5830-A 

Historia czekolady i jej właściwości zdrowotne. 

2. DWORNICZAK Mirosław: Czekolada - słodki koktajl chemiczny, „Wiedza i Życie”, 2016, nr 11, 

s. 50-55.  

Sygn. 749-A 

Uprawa kakao i etapy produkcji czekolady. Wpływ czekolady na organizm człowieka. 

3. GRZESZAK Adam: Gorzko o czekoladzie, „Polityka”, 2018, nr 14, s. 40-41.  

Sygn. 3700-A 

Uprawa kakao i produkcja czekolady w kontekście siły roboczej. 

4. LESZCZYŃSKI Adam: Słodkogorzka historia, „Wiedza i Życie”, 2006, nr 12, s. 6-11.  

Sygn. 749-A 

Historia kakao i czekolady w formie reportażu. 

5. NADOLSKI Kamil: Czekolada w kryzysie, „Wiedza i Życie”, 2015, nr 4, s. 52-55.  

Sygn. 749-A 

Przyczyny kryzysu na rynku kakao. 

6. POPŁAWSKI Błażej: Gorycz czekolady, „Focus”, 2013, nr 6, s. 44-48.  

Sygn. 8982-A 

Produkcja kakao na Wybrzeżu Kości Słoniowej. 

7. SCHMITZ Harold, SHAPIRO Howard-Yana: Niepewna przyszłość czekolady, „Świat Nauki”, 

2012, nr 3, s. 46-51.  

Sygn. 8209-A 

Ochrona kakaowca jako gatunku zagrożonego i zaspokojenie popytu na kakao. 

8. SCHWARZENBERG-CZERNY Urszula: Tabliczka mnożenia zysków, „Polityka”, 2016, nr 13,  

s. 114-116. 

Sygn. 3700-A 

Produkcja czekolady a rozwój przedsiębiorstw małych i średnich. 

9. SOCHA Ryszarda: Choco magia, „Polityka”, 2009, nr 4, dod. s. 24-27. 

Sygn. 3700-A 

Czekolada w cukiernictwie. 

10. SZCZEPAŃSKI Marcin: Corinne i fabryka czekolady, „Polityka”, 2018, nr 9, s. 92-97.  

Sygn. 3700-A 

Czekolada ręcznie wytwarzana w firmie Les Chocolateries Askanya na Haiti. 



11. WĘGLEWSKI Miłosz: Magia czekolady, „Newsweek Polska”, 2020, nr 52/53, s. 132-135. 

Sygn. 5830-A 

Historia uprawy kakao i produkcji czekolady. 

12. ZACZYŃSKI Michał: Czekosmetyki, „Wprost”, 2006, nr 36, s. 84-85.  

Sygn. 7558-A 

Używanie czekolady w lecznictwie i kosmetyce. 


